
JUS DE FRUITS 25 CL
“MAISON SPECHT”

Citronnade fraîche 
et son zeste - 9€

Pomme, concombre, 
gingembre - 9€

Mangue, citron vert, 
verveine - 9€

Framboise, litchi,
baies roses - 9€

Thé noir, yuzu - 9€

KOMBUCHA “ARCHIPEL”
33CL
Figuier BIO - 8,50€

LES SODAS “UMÀ” 
33CL
Limonade - 8,50€
Ginger Beer - 8,50€

Coca-Cola, 
Coca-Cola Zéro - 6,50€

BOISSONS
DRINKS

Blonde - East Paris
25 cl 5€ - 50cl 9€
 
IPA - Barge du Canal 
25 cl 6€ - 50cl 10€

Matcha latte - 8€
Espresso - 3,50€
Café allongé - 6€
Café au lait - 6€
Capuccino - 6€
Café frappé - 8€
Thé, tisanes - 5€

LES EAUX
WATER

Perrier (33cl) - 6€
Sirop à l’eau - 4€ 

BIÈRES
BEERS

BOISSONS CHAUDES 
ET FRAPPÉS
HOT AND ICED DRINKS

PORT DE 
MONTEBELLO

—
RIVE GAUCHE 

PARIS 5

INFORMATIONS 
& AGENDA LITTÉRAIRE

APÉRITIFS 6CL
Mattei - Cap Corse Rouge- 7€
Mattei - Cap Corse Blanc 7€
Pastis 51, Ricard 6€

ALCOOLS 4CL — 12€ 
Vodka, Rhum, Gin, Tequila, Whisky, Amaretto,
Baileys 

ALCOOLS SUPÉRIEURS 4CL — 15€ 
Grey Goose, Belvédere, Havana 7 ans, Tanquerey, 
Bombay Sapphire, Gin du Mont-Blanc, Lagavulin 16
ans, Aberlour, Laphroaig, Chartreuse verte,
Fortaleza

DIGESTIFS 6CL — 12€ 
Get 27, Cognac VSOP, Armagnac, Merlet Eau de
vigne, Vieille prune, Mirabelle, Calvados, 
Liqueur de clémentine Mattei



ROSÉ

PINK FLAMINGO
Pink Flamingo Gris - 2025
IGP Sable de Camargue 

Cépage : Grenache noir et gris, Cinsault

Verre 7€ — Pichet 50cl 22€ - 1L 38€ 

CLOS MIRAGES
Domaine Clos Mirages - 2025

Côtes de Provence AOC
Cépage : Mourvèdre, Grenache noir, Carignan

Verre 8,50€ - Bouteille 75cl 38€

ROUGES

PALABRES
Domaine Emmanuel Haget

2024 - Vallée de la Loire
Cépage : Pineau d’Aunis

Verre 10€  —  Bouteille 75cl  48€

TANDEM
Domaine de Brousse - 2025

Sud-Ouest (Gaillac)
Cépage : Duras, Loin de l’oeil

Verre 8,50€ — Bouteille 75cl 37€

BLANCS

CLAUDINE
Domaine du pont du Gard

IGP Côtes du Rhône
Cépage : Chardonnay

Verre 6€  —  Pichet 50cl 17€  —  1L 30€ 

LA JOLIE FOLLE
Domaine du Haut Planty - 2024

IGP Val de Loire
Cépage : Folle blanche

Verre 8€  —  Bouteille 75cl 35€

L’ÉCHAPPÉE
Domaine Le Fief Noir - 2024

AOC Anjou
Cépage : Chenin

Verre 8,50€  —  Bouteille 75cl 37€

BULLES
CHAMPAGNE & SPARKLING WINE

EXCALIBULLES
Domaine Exeterra

Alsace
Cépage : Pinot gris, Pinot blanc, Sylvaner

Verre 9,50€ — Bouteille 75cl 45€

MUMM CORDON ROUGE
Maison Mumm, Champagne

Cépage : Pinot noir, Chardonnay, Pinot meunier

Verre 12€ — Bouteille 75cl 95€

COCKTAILS SIGNATURE 15€

VINS BIO ET NATURE
ORGANIC & NATURAL WINES

SPRITZ
Apérol, St-Germain 
ou Campari

NOCTURNE MARTINI
Rhum ambré, café,
Baileys, Amaretto, cacao.
Profond, nocturne et
élégant.

SMOKE GARDEN
Mezcal, ananas, 
betterave, citron, miel.
Fumé et végétal, avec une
touche exotique.

PEPPER LOVER
Amaretto, Champagne,
poivre, Angostura bitter.
Pétillant et subtilement
épicé.

VIRGIN SPRITZ
NONA spritz, eau gazeuze

ROSACE
Rose, basilic, citron,
Perrier

SECRET GARDEN
Concombre, grenade,
verjus

ESMERALDA
Pamplemousse rose,
poivre, Tonic

MOCKTAILS  12€

Tequila blanco, Apérol, grenade,
citron vert, foamer

nanna’s margarita
“Une margarita pour son goût de ciel. Une fleur
pour Frida Kahlo. Rien n'est jamais tout à fait
noir, nada.” Claire Berest

VOOD(OO) Vin orange
Domaine de l’Epeire - 2024 Roussillon
Cépage : Muscatd’Alexandrie, 
Muscat à petits grains

Verre 9,50€ — Bouteille 75cl 45€

Bourgogne Chardonnay Vin blanc
Domaine Félix Helix - 2022
AOC Bourgogne
Cépage : Chardonnay

Verre 11€ — Bouteille 75cl 58€

VERRE 6,50€ BOUTEILLE 75CL 30€

LA CUVÉE NANNA

VINS COUPS DE CŒUR
OUR FAVOURITE WINES

BLANC, ROSÉ, ROUGE

En collaboration avec les vins nature

Issus d’un maillage de vignerons engagés,
tous certifiés bio, ces vins sont

produits sans pesticide, sans intrant de
synthèse, et récoltés à la main. 

EMPRUNTE N°24
Assemblage millésimé 2024 
de cépages blancs et rouges du domaine
Exeterra. Alsace

Verre 9€  — Bouteille 75cl 42€

COCKTAILS 14€

SEINE, SEX & SUN
Vodka, truffe, basilic,
citron. 
Frais et intensément
aromatique.

FRENCH TOUCH NEGRONI
Gin, Suze, St-Germain.
Amer et élégant, 
à la française

SPICY WHISPER
Tequila reposado, miel,
concombre, verjus, piment.
Frais, herbacé et
délicatement aromatique.

MULES
Moscow, London 
ou Jamaican


