
GASPACHO DE SAISON
CONCOMBRE, BASILIC, TOMATES ET
POIVRONS

SALADE DE TOMATES ANCIENNES,
FETA ET OLIVES DE KALAMATA

DUO DE DIPS MAISON,
CRÈME DE FETA AU MIEL ET AU PIMENT,
HOUMOUS DE BETTERAVE AU PAPRIKA FUMÉ
(DIP SEUL 8€)

PAIRE D’ARANCINI DU MOMENT

RISOTTO DU MOMENT

CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE

PLANCHE CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE

PLANCHE DE FROMAGES

PLANCHE DE CHARCUTERIE

DESSERTS

CRÈME BRÛLÉE À LA FÈVE DE TONKA

CHEESECAKE AVEC SA CRÈME DE MATCHA

GLACES ARTISANALES BIO TERRE ADÉLICE
(FABRIQUÉES AU COEUR DE L’ARDÈCHE)

CHOCOLAT, CITRON OU FRAISE

12€

15€

14€

12€

15€

25€

12€

PLATS (À PARTAGER)

18€

18€

12€

12€

8€



SEASONAL GAZPACHO
CUCUMBER, BASIL, TOMATOES AND 
PEPPERS

SALAD OF HEIRLOOM TOMATOES,
FETA AND KALAMATA OLIVES

HOMEMADE DIP DUO,
HONEY & CHILLY FETA CREAM,
SMOKED PAPRIKA BEETROOT HUMMUS
(SINGLE DIP 8€)

PAIR OF SEASONAL ARANCINI

SEASONAL RISOTTO

TRUFFLE CROQUE-MONSIEUR

TRUFFLE CROQUE-MONSIEUR PLATTER

CHEESE PLATTER

CHARCUTERIE PLATTER

DESSERTS

TONKA BEAN CRÈME BRÛLÉE

CHEESECAKE, MATCHA CREAM

ORGANIC ARTISANAL ICE CREAMS 
TERRE ADÉLICE (MADE IN ARDÈCHE)

CHOCOLATE, LEMON OR STRAWBERRY

ON THE MENU

12€

15€

14€

12€

15€

25€

12€

18€

18€

12€

12€

8€


